
Sake
zalm

Aburi Sake
geflambeerde zalm

Maguro
 tonijn Aburi Maguro 

geflambeerde tonijn

Ebi
garnaal Aburi Beef

geflambeerde beef
Kani 
krab Aburi Sake Chizu 

geflambeerde zalm 
en kaasUnagi

paling

Aburi Maguro Chizu
geflambeerde tonijn 
en kaas

Saba Kunsei 
gerookte 
makreel

Aburi Ebi Chizu
geflambeerde garnaal 
en kaas

Tamago
 ei

Aburi Tamago Chizu
geflambeerde ei 
en kaas

22

26

24

17

16

19

18

21

20

28

23

27

25

California
krab (3st)

Tori
kip (2st)

Spicy Tuna
pittige tonijn (3st)

Ahiru
eend (2st)

Sake Avocado
zalm avocado (3st)

Inari Chizu
tofu en kaas (2st)

Tempura
gefrituurde 

garnaal (3st)

Urumaki Rolls

nigiri’s

GUnkan
16. California | krab
17. Masago | viskuit
18. Wasabi | pittige viskuit
19. Chuka Wakame | zeewier
20. Corn | maïs
21. Spicy Sake | pittige zalm

7

158

6

14

5

13

4

12

3
11

2
10

1 9

Inari 
tofu

H u I S R E g e l s

101

105

102

106

103 104

Tausi Oysters
oesters met 

tausi saus (2st)

Sashimi Sake
zalm

King Prawns
garnalen in 

knoflook (2st)

Sashimi Mix
zalm en tonijn

Tataki Maguro
gegrilde 

tonijn

Tsing Dai Tji
gestoomde 

coquilles (2st)

Sashimi Maguro
tonijn

• Noteer uw bestelling op het bestelformulier en 
   overhandig dit aan ons personeel
• Per persoon kiest u 5 gerecht per gang. 
• U kunt pas weer bestellen als u de vorige bestelling 
   volledig heeft geconsumeerd
• De gerechten zullen worden geserveerd zodra deze klaar zijn. 
• Hou rekening met verschillende bereidingstijden.
• Arrangement is exclusief dranken & desserts.
• Om 22:00 uur is het mogelijk om de laatste ronde in te dienen
• Verspilling van de gerechten is zonde, per overgebleven 
   gerecht wordt €3,- in rekening gebracht. 
• Het is niet toegestaan om de gerechten als afhalen mee te nemen.

Tip: Deel de gerechten met elkaar om zoveel 
mogelijk te kunnen proeven. 
Tip 2: Geniet maximaal en verspil zo min mogelijk! 

Openingstijden: Iedere dag en feestdagen 16:30 -22:30 uur | tel (038) 466 0899

Heeft u een allergie? Laat het ons weten

m e n u
k a a r t
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107

108

Spicy Beef Roll
pittige beef roll (8st)

+€ 2,50

+€ 3,50 +€ 3,50 +€ 6,50

+€ 3,50

+€ 2,50 +€ 2,50 +€ 3,50

S p e c i a l s
( M E E R P R I J S )

C H E F ’ S



M A K I  ROLLS

T E M A K I  R O L L S

d i m  s u m t e m p u r a

J a p a n s e 
( s t i r ) f r i e d  D i s h e s

T e p p a n ya k i

29. Futo | grote rol

30. Sake | zalm (3 st.)

31. Tekka | tonijn (3 st.)

32. Kappa | komkommer (3 st.)

33. Avocado | avocado (3 st.)

34. Tamago | ei (3 st.)
29 30 31 32 33 34

California
krab

California bowl
krab

California salade
krab

Tsukemono
zure komkommer

Ramen soep
bami soep

Sashimi bowl
zalm en tonijn

Sashimi salade
zalm en tonijn

Edamame
sojabonen

Yasai bowl
tofu

Chuka 
Wakame Salade

zeewier

Miso Soep
soep met tofu 

en zeewier

Yaki Meshi
gebakken nasi

Nomi Chuka 
Wakame
zeewier

Shui Kau soep
garnalensoep

Yaki Kimchi 
kimchi nasi

Yaki Ramen
gebakken bami

Spicy Sake
pittige zalm

Unagi
paling

35 36 37 38 39 40

Sake
zalm

Spicy Beef
pittige beef

Chuka 
Wakame
zeewier

4441

48

52

45

42

49

53

46

43

50

54

47

51

55

8156

60

64

68

85

89

93

97

8257

61

65

69

86

90

94

98

8358

62

66

70

87

91

95

99

8459

63

67

73

88

92

96

100

Ebi
garnaal (2st)

Ha Peng
casava 

kroepoek

Cha Shau Mai
gefrituurde varkensvlees 

pastei (3st)

Chun Kuun
mini 

loempia (3st)

Ka Lee Kok
kerriedriehoekjes (3st)

Mushroom Yaki
champignon

Yaki Tori
kipspies (1st)

Suzuki
witvis (1st)

Yasai Kakiage
gefrituurde 

groenten (1st)

Paprika
paprika (2st)

Ha Kau
garnalen

pastei (3st)

Cha Shu Peng
gefrituurde aardappel

koekjes (2st)

Ha Sie Kuun
garnalen

kroket (2st)

Foh Naam
speenvarken

Cashew Yaki
cashew met groenten

Kohitsuji
lamskotelet (1st)

Gyu Maki
beefrolletjes (2st)

Tori Karaage
gefrituurde

 kipstukjes (3st)

Mori
courgette (2st)

Pau Tsoi Kau
kimchi 

pastei (2st)

Han Dak Kai
gefrituurde 

hotwings (3st)

Sien Tjuk Kuun
varkensvlees loempia 

in sojavel (1st)

Phing Phee Ap
eend in pannenkoek (1st)

Yasai Itame
groenten

Sake
zalm (1st)

Gyuniku
ribeye (3st)

Tonkatsu
kip in 

panko

Banana
banaan (2st)

Shau Mai
varkensvlees
pastei (3st)

Cha Shui Kau
gefrituurde 

garnalenpastei (3st)

Ha Kuun Tjai
garnalen mini 
loempia (3st)

Ap Hong
eendenborst (3st)

Mori Yaki
courgette

Tori Teriyaki
kip

Gyu
ossenhaas

Gyoza
kipdumplings 

(2st)

71. Cha Sieuw Pau | varkensvlees bapao (1st)

72. Mat Yu Yuen | octopus ballen (2st)

74. Nai Wong Pau | gefrituurde pudding bapao (1st)

75. Maan Tau | gefrituurde pandan broodje (1st)

76. Mai Lai Ko | gestoomde zoete cake (1st)

77. Tsing Nai Wong Pau | gestoomde pudding bapao (1st)

78. Tsing Maan Tau | gestoomde pandan broodje (1st)

79. Tsin Doi | zoete rode bonenpastei (2st)

80. Phing Gwo Kau | gefrituurde appelpastei (2st)

72

71

74

77

78

80

79

75 76
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